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Colazione & Bar

Caffetteria
Caffè 1.2

Caffè macchiato 1.3

Cappuccino 1.5

Caffè Grippato con grappa 2.5

Bar
Succhi di frutta 3

Spremuta di arancia 4

Bibite in bottiglia 3
Coca Cola, Coca Zero, Fanta

Bibite Bio artigianali Cortese 4
Chinotto, Gazzosa, Lemon, The Pesca, The Limone

Cedrata Tassoni 3

Crodino 3

Sanbitter 3

Campari Soda 3.5

Amari Nazionali 4  /  6

Distillati Esteri 5  /  8

Acqua Lurisia Naturale o Frizzante (750 ml) 2.5

Caffetteria & Bar



A pranzo

Le nostre proposte

Il Maiale a corte 14
selezione di salumi e affettati dell’azienda le Terre del Bio 

Il nostro Gnocco Fritto 13
squacquerone di romagna, la nostra giardiniera, 
mortadella Favola Gran Riserva al sale marino 
integrale di Cervia 

Selezione di Formaggi 14
accompagnata da miele e confetture 

Prosciutto e Fonduta 10
Prosciutto tiepido con fonduta di Parmigiano 
Reggiano DOP 

Gamberoni in crosta di corn flakes  12
con salsa agrodolce alla soia homemade
(*gambero rosa argentino)

Pepite di Grana Padano DOP soffiato 7
con miele e aceto balsamico Modenese  

Corn Dog (Würstel di suino con panatura al mais) 9
con ketchup, senape, salsa cheddar
 
Falafel  9
con guacamole e hummus di ceci   

Nachos and Cheese  7
con formaggio fuso e guacamole 

Patatas Bastardas  7
Patata alla paprika, salsa garlic mayo e BBQ homemade 

Patatine fritte 6 

Stinco di maiale da 600 gr  15
cotto a bassa temperatura e patate glassate 
nel suo fondo  

Fish and Chips 14
merluzzo nordico panato, panko crock 
e patate steack house 

Classic Burger con patate fritte 14
panino al sesamo, scottona irlandese 200g, 
cheddar, bacon, insalata e pomodoro 

Veggy Burger con patate fritte 13 

Pulled Pork Burger con patate fritte 13
il nostro pulled pork, porro stufato, cipolla croccante,  
pomodoro, salsa BBQ homemade

Thai Rice 13
riso basmati piastrato con verdure, soia, pollo, 
arachidi tostate e cipollotto 

I dolci

Panna cotta tradizionale 5
aromatizzata al caffè con caramello 

Tenerina al cioccolato 6
con mascarpone espresso

Mascarpone espresso 5
con fragoline sciroppate

Food Bastardo



Vino e Bollicine

Bollicine
P. Laetus Pignoletto Frizzante Docg 18
Tenuta la Riva - Emilia Romagna

L’Aurora Rosè Metodo Classico 26
Tenuta la Riva - Emilia Romagna

Prosecco Superiore Brut Borgoluce 26
Valdobbiadene - Veneto

Prosecco Treviso Doc Borgoluce 22
Lampo - Veneto

Starlight Spumante Brut 32
Magnum 1.5lt - 4 valli - Emilia Romagna

Fulvio Beo Rosè Metodo Classico 70
Magnum 1.5lt - Ca Rugate - Veneto

Franciacorta Non Dosato 36
San Cristoforo - Lombardia

Franciacorta Brut 38
San Cristoforo - Lombardia

Franciacorta Brut 38
Facchetti - Lombardia

Franciacorta Brut 44
Contadi Castaldi  - Lombardia

Oltrepò Pavese Pinot nero Brut Nature 32
Bertè e Cordini - Lombardia

Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg - Oblio 49
Bertè e Cordini - Lombardia

Trento Doc Extra Brut 42
Roeno - Trentino Alto Adige

Trento Doc “Perlè” Millesimato 58
Anno 2017 - Ferrari - Trentino Alto Adige

Cava Brut Nature 26
Eudald Massan Noya - Spagna

Champagne Yveline Prat Brut 55
Francia

Champagne Carte D’Or Brut 65
Drappier - Francia

Champagne Carte D’Or Brut 140
Magnum 1.5lt - Drappier - Francia

Champagne Brut Reserve Royale 65
Philipponnat - Francia

Champagne Brut Nature 68
Drappier - Francia

Champagne Sans soufre Brut Nature 78
Drappier - Francia

Vini Bianchi
Albana Secco Docg “Isola”  22
Anno 2022 - Balìa di Zola - Emilia Romagna

Pagadebit   16
Anno 2021 - Poderi dal Nespoli - Emilia Romagna

Chardonnay Riserva Doc “Majerla”    29
Anno 2022 - Dorigati - Trentino Alto Adige

Gewurztraminer Doc “Kies“    24
Anno 2022 - Roeno - Trentino Alto Adige

Pinot Grigio Doc “Tera Alta”  19
Anno 2022 - Roeno 

Greco di Tufo 22
Mefite - Campania

Passerina 23
Anno 2022 - Bastianelli Niamh - Marche

Nals Margreid 22
Vigneto delle Dolomiti - Trentino Alto Adige

Sauvignon Doc 24
Anno 2022 - Kossler - Trentino Alto Adige

Riesling Doc 33
Anno 2021 - Himmelreichi - Trentino Alto Adige

Blangé 32
Anno 2022 - Ceretto - Piemonte

Friulano 33
Anno 2021 - Livio Felluga - Friuli Venezia Giulia

Sharis 33
Anno 2021 - Livio Felluga - Friuli Venezia Giulia

Bianco Custoza Sup. “Summa”  18
Anno 2021 - Gorgo - Veneto

Verdicchio di Matelica ”Petrara”  20
Anno 2021 - Borgo Paglianett - Marche

Verdicchio Castelli di Jesi “Tre Ripe”  22
Anno 2021 - Pievelata - Marche

Falanghina 24
Anno 2022 - San Salvatore 1988 - Campania

Fiano Igp “Cecerale”  32
Anno 2022 - San Salvatore 1988 - Campania

Traminer Aromatico “Kikè”  19
Anno 2021 - Fina - Sicilia

Grillo Terre Siciliane “Kebrilla”  16
Anno 2022 - Fina - Sicilia

Vini Rossi

Sangiovese Superiore. ZEROUNO 16
by BOTTEGA BASTARDA
Anno 2017 - I Sabbioni - Emilia Romagna

Sangiovese Oriolo. ZERODUE 18
by BOTTEGA BASTARDA
Anno 2017 - I Sabbioni - Emilia Romagna

Sangiovese Sup. Doc “Balitore”  18
Anno 2021 - Poggio della Dogana - Emilia Romagna

Teroldego Rotaliano Riserva “Diedri”    39
Anno 2019 - Dorigati - Trentino Alto Adige

Pinot Nero Alto Adige   26
Anno 2021 - Kossler - Trentino Alto Adige

Nebbiolo Langhe Rosso Doc   27
Anno 2020 - Davide Fregonese - Piemonte

Montepulciano D’Abruzzo Doc Don Giovanni 28
Buccicatino - Abruzzo

Cabernet Savignon Doc Collio 30
Anno 2020 - Marco Scolaris - Friuli Venezia Giulia

Nebbiolo Marrone 47
Anno 2020 - La Mora - Piemonte

Chianti Classico Docg “Lilliano”    24
Anno 2021 - Tenuta Santodeno - Toscana

Morellino di Scansano 29
Anno 2021 - Ceretto - Toscana

Primitivo Prima Mano 30
Anno 2021 - A Mano - Puglia

Primitivo del Salento Torcicoda 34
Anno 2020 - Puglia

Etna Rosso Doc “Ripiddu”    24
Anno 2019 - Filippo Grasso - Sicilia

Vini Dolci
“Bradamante” Albana Passito   26
Anno 2019 - 0.5lt -  Poderi dal Nespoli - Emilia Romagna

“Maximo” Sauvignon Passito Igt  38
Anno 2020 - 0.375lt -  Umani Ronchi - Marche

Zibibbo Sicilia Igt   18
0.75lt -  Martinez - Sicilia

Consulta la nostra lavagna 
con i vini serviti oggi al calice

Bollicine e Vini



Birre

Alla Spina

ICHNUSA ANIMA SARDA 
4.7 % Vol. 0.2lt 3.5 0.4lt 5.5

Bassa Fermentazione. Alc. 4.7%. Una birra chiara dal colore 
oro brillate, gusto moderatamente amaro e aroma luppolato. 
20 IBU.

ICHNUSA AMBRA LIMPIDA  

5 % Vol. 0.2lt 4 0.4lt 6

Bassa fermentazione. Alc. 5%. Birra chiara filtrata dal colore 
dorato con sfumature ambrate. Realizzata con acqua, malto 
d’orzo, riso coltivato in Sardegna e luppolo dorato con 
sfumature ambrate. Il gusto è il risultato di un equilibrio unico 
tra ricchezza, intensità e freschezza che la rende piacevole e 
facile da bere. 15 IBU.

LAGUNITAS IPA
6.2 % Vol.   0.4lt 6.5

Alta fermentazione. Alc. 6,2% Vol. Una birra chiara dal colore 
dorato brillante. Bouquet intenso con note di pino e di resina. 
Realizzata con 43 varietà diverse di luppolo e 65 tipi di malti. 
Gusto agrumato e rinfrescante. Finale dolce e un gradevole 
amaro. 51,5 IBU.  

Birra Bastarda  in lattina da 33 cl

Bionda dorata agrigola ad alta fermentazione

Birra Bastarda  5 % Vol  LATTINA SINGOLA 6
Birra Bastarda  5 % Vol  PACK DA  4 LATTINE 20
Birra Bastarda  5 % Vol  PACK DA 6 LATTINE 30

In Bottiglia da 33 cl

Moretti filtrata a freddo  4.3 % Vol.  5
Moretti La Bianca  5 % Vol.  5
Moretti La Rossa  7.2 % Vol.  6
Moretti IPA  5.2 % Vol.  6
Messina cristalli di sale  5 % Vol.  5.5
Ichnusa non filtrata  5 % Vol.  5.5
Ichnusa Ambra Limpida  5 % Vol.  5.5
Paulainer 5 % Vol.  5
Bjorne beer 8 % Vol.  5
Heineken  5 % Vol.  5
Heineken Silver  4 % Vol.  5
 
Heineken 0.0 (Analcolica)  5
Corona  4.5 % Vol.  5
Ceres  7.7 % Vol.  5
Beck’s  5 % Vol.  5
IPA Green Killer  6.5 % Vol.  6
Guinness stout  4.2 % Vol.  6
Viola Lager  5.6 % Vol.  6
Viola Bianca Blance  4.8 % Vol.  6
Viola Rossa Red Ale   6.6 % Vol.  7
 
Viola Numerotre Pale Ale   6.9 % Vol.  7

Birre



Drink list

Lista Bastarda

Americano Bastardo 12
Perchè ogni bastardo ama l’Americano,
 ma a noi piace trattarci bene

Negroni Bastardo 13
Se l’Americano non basta più, il gin bastardo 
arriva in soccorso

Motul 9
Sperimentando con l’olio esausto abbiamo 
scoperto che si abbina bene alle bollicine e alla cannella

Bastard Fizz  10
Chi ha detto che gli infusi sono caldi e noiosi? 
Basta usare il gin anziché l’acqua...

Bastardo Affumicato 13
Bevendo un Bourbon in officina 
abbiamo iniziato ad apprezzare i fumi di scarico

Mulo Bastardo 10
Di Mosca ha solo il ricordo: il nostro mulo scalcia 
più forte grazie ad un’alimentazione a base di zenzero fresco

Gin Tonic / Lemon 8  /  10  /  12 
Esperto del gin? 
Vediamo se conosci la nostra selezione...
   
Senza Gloria 7
Volevamo fare qualcosa di analcolico 
e ci è uscito bastardo anche questo.
  
Black Mojito 10
Black come i nostri pneumatici, rinfrescante come  
il vento tra i capelli di un viaggio in moto.
 
Caipiroska Bastarda 10
Dall’incontro tra Russia e Sud America, nasce il drink  
bastardo per eccellenza...Da zvidania, Adios!
   
Fine Lychee Daiquiri 10
Chiudi gli occhi, accendi i motori e catapultati  
su una spiaggia delle Hawaii...

Lista Classica
Spritz Aperol 7 

Hugo 7 

Riviera Spritz 7 

Riviera Mule 7 

Moscow Mule 8 

Americano 8 

Negroni 8 

Gin Fizz 8 

Whiskey Sour 9 

Long Island 9 

Black Russian 8 

Mojito 8 

Caipiroska alla Fragola 8 

Caipiroska alla Maracujá 8 

Caipiroska allo Zenzero 8 

Piña Colada 8 

Gli Analcolici
Gin Tonic Analcolico 5 

Spritz Analcolico 5 

Hugo Analcolico 5 

Drink List



Allergeni

Pranzo
... Per cominciare 

Il Re dei salumi

Il maiale entra a corte

Una coppia che non scoppia

Il mio coniglio diventa tonno

Ti ho fatto la battuta!

Pietanze

Romagna Mia

Maledetta Primavera 

Classico ma non troppo

A Braccio di Ferro di sicuro piace

... a seguire

Ma che pollo

Il chiosco entra in Bottega

Magro con gusto

È sempre Domenica

contorni

Che Bastarda di patata!

Il pinzimonio vola in Libano

Il verde diventa “Rosso”

... per finire

Chi lo dice che il fine pasto deve essere dolce?

La Nonna è sempre la Nonna

Salame di cioccolato, fragola, meringa e menta

Lieve con dolcezza

A che bell’ò cafè

Tapas
Per iniziare

Il Maiale entra a corte  

Lo gnocco in giardino 

Il formaggio col grasso sulle mani

Bastardo croccante

Bastardaggine in pillole (crocchette o polpette)

... Di verdure con salsa tzaziki

... Di legumi con mayo alla paprika

... Di baccalà mantecato con pomodoro in agrodolce

... Tartare di manzo con terra di olive, capperi e mayo all’acciuga

... Di pollo marinato al cocco con guacamole

... Di manzo accompagnato con la nostra salsa BBQ

C
er

ea
li 

co
nt

en
en

ti 
g

lu
tin

e

C
ro

st
ac

ei
 e

 d
er

iv
at

i

U
ov

a 
e 

d
er

iv
at

i

P
es

ce
 e

 d
er

iv
at

i

A
ra

ch
id

i e
 d

er
iv

at
i

S
o

ia
 e

 d
er

iv
at

i

L
at

te
 e

 d
er

iv
at

i

F
ru

tt
a 

co
n 

g
us

ci
o

S
ed

an
o

 e
 d

er
iv

at
i

S
en

ap
e 

e 
d

er
iv

at
i

S
es

am
o

 e
 d

er
iv

at
i

S
o

lfi
ti 

in
 c

o
nc

en
tr

az
io

ne
 

su
p

er
io

re
 a

  1
0

 m
g

/K
g

Lu
p

in
i e

 d
er

iv
at

i

M
o

llu
sc

hi
 e

 d
er

iv
at

i

Lista allergeni


